小型滅菌鍋 每月檢查暨每日作業檢點紀錄參考表

	檢查部份
	檢 查 內 容 及 方 法
	檢查日期╴╴年(日期填於下欄中)

	一

、

本

體

	1.本體有無顯著損傷變形、腐蝕、裂痕
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2.包覆材料有無嚴重剝離、脫落或破損
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	3.表面有無油漆脫落及生鏽
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4.電源線、接地線有無破壞、遭腐蝕、

螺栓有無鬆脫
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	二、

蓋板

、

螺栓


	1.上蓋板及固定組件有無損傷變形、腐蝕

、汙垢或鬆脫
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2.墊圈、螺栓有無鬆動、脫落、明顯損傷

或磨耗缺損或減少
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	三

、

安

全

裝

置

	1.壓力表之指示刻度是否正確、清晰、有標示，
錶體無損傷、變形、腐蝕
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2.溫度計指示刻度是否正確、清晰、有標示、
無顯著損傷、變形、腐蝕
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	3.安全閥有無顯著損傷、腐蝕、破裂、洩漏
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	四

、

操

作

性

	1.內鍋之水排放作動是否正常(每週排水乙次) 、
螺絲是否鎖緊
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2. 內鍋之水量是否充足、乾淨(使用自來水或
過濾水，不可用純水)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	3.凝氣接水瓶之水量是否適當(在高、低水位間)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	4.滅菌溫度設定、及時間設定，是否正確
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	5.鍋蓋(門)關上是否正常、緊密、無洩漏
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	6. 作動有無正常
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	7.地面是否有水或不潔或雜物
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	檢查人員簽名
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	主管簽署
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	評估結果改善措施：

	檢討改善措施之合宜性：
核決主管：                   (合宜   (不合宜

	說明：1.檢查結果：良好打” ( ”;異常須改善打” X ” ;無此項目打”/ ” 。
2.本表可依各設備不同而修正；檢查人員應由訓練合格人員擔任；每月檢查，紀錄表依法保存三年。

3.檢查異常時、應分析危害因素、評估風險，依結果採取改善措施、並檢討改善措施之合宜性，呈主管核決。
4.操作人員每日使用前，應依設備現況實施作業檢點，如有任何危害現象應填載於本表內，呈主管核閱。


